AZIENDA AGRICOLA

173 COLLINA SAN PONZIO

BAROLO
DAL 1878

BARBERA D’ALBA D.O.C.

Il Barbera é il vitigno piu’ particolare delle Langhe. Si presenta di co-
lore rosso rubino intenso da giovane e tendente al granato con [l'in-
vecchiamento. Aromi fruttati che ricordano mora, prugna e frutti di
bosco. Sapore asciutto, armonico e con buona struttura tannica.

Si accompagna deliziosamente con arrosti, bolliti misti,selvaggina e
formaggi piccanti.

ZONA DI PRODUZIONE: Langhe

VARIETA: 100% Barbera 2
DENOMINAZIONE: D.O.C. “’F%ﬂ
SISTEMA DI ALLEVAMENTO:  Guyot %

RESA VIGNETO: 49 HI/Ha in vino =

EPOCA DI VENDEMMIA: Inizio Ottobre (OLLINA SAN PONZIC
FERMENTAZIONE: Rotomaceratori 9 gg 28°C 23 e
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FERMENTAZIONE MALOLATTICA: 100% svolta

AFFINAMENTO: 50% inox- 50% botti piccole jfz,mgm & ._E%
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